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Le sezioni Enologia e Viticoltura del Centro di
Sperimentazione Laimburg invitano alla
tradizionale

Giornata del Vino e della Vite

Martedi, 25 agosto 2015 — ore 8.00-12.00

Casa S. Benedetto, Gries a Bolzano

Vi aspettiamo numerosi e salutiamo cordialmente.
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Ulrich Pedri Barbara Raifer
Responsabile Responsabile
Sezione Enologia Sezione Viticoltura

Programma

Ore

8.00 Saluto inaugurale
Michael Oberhuber, Direttore del Centro di
Sperimentazione Laimburg

8.15 Maischevergorene Weil3weine —
Paradiesvogel mit Qualitatsanspruch!?
Erfahrungen, Ergebnisse und
Empfehlungen
Norbert Breier, Consulente Enologia DLR,
Rheinhessen-Nahe-Hunsriick (D)

9.15 Sauremanagement — eine wiederkehrende
Herausforderung
Ulrich Pedri, Centro di Sperimentazione
Laimburg

9.40 Pausa con degustazione di vino

10.15 Confronto gestione del vigneto
convenzionale, biologica e biodinamica:
alcuni risultati dopo 3 anni di prove
Enzo Mescalchin, Fondazione Edmund Mach,
San Michele all’Adige

11.00 Erfolgreiche Bentonitschénung — worauf
kommt es an?
Norbert Kofler e Konrad Pixner, Centro di
Sperimentazione Laimburg

11.30 Welchen Stickstoff braucht die Hefe —
anorganisch oder organisch?
Christine Beisch, Centro di Sperimentazione
Laimburg

12.00 Conclusione del convegno
Le relazioni verranno tenute nella lingua scelta

del relatore. Non é prevista la traduzione
simultanea.

Con una serie di relazioni vengono presentati i
risultati della sperimentazione, nuovi sviluppi ed
indicazioni relative alla produzione dell‘uva e del
vino. La giornata é rivolta a coloro, che sono
interessati ad aggiornarsi sulla coltivazione, la

vinificazione fino all'imbottigliamento.




