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Vielleicht miissen wir ja ein bisschen PROGRAMM
verriickt sein, um unsere |deen zu
verwirklichen. Speziell im Lebensmit- 9.00 UHR  Erdffnung durch Dr. Brigitte Gasser Da Rui, Direktorin der Landesberufsschule

telbereich ist so viel zu beachten: fir das Gast- und Nahrungsmittelgewerbe »Emma Hellenstainer« Brixen

Hygienevorschriften, EU-Normen, GruBworte: Dr. Sabina Kasslatter Mur, Landesrétin fir Bildung und deutsche
Bio-Zertifizierungen - bleibt da ber- Kultur

haupt noch Raum fiir Ideen, Kreativitat
und Innovation? Der Tag der Meister
gibt zu diesen Themen Anregungen
und Inspiration.

Hans Berger, Landesrat fir Landwirtschaft und Tourismus
Dr. Peter Duregger, Abteilungsdirektor der deutschen und ladinischen
Berufsbildung

Q.15 UHR  »Vom Spinner zum Winnery; Johannes Gutmann, Sonnentor
Die Veranstaltung richtet sich an Krauterhandels GmbH

Meisterinnen und Meister aus dem 10.00 UHR Worldcafé (Dialog- und Workshop-Methode)
Gast- und Nahrungsmittelbereich. 11,30 UHR  Pause
11.40 UHR Podiumsdiskussion
13.00 UHR Feines aus Kiche und Keller
Moderation: Evi Keifl



DER REFERENT

Johannes Gutmann

Die Idee, bauerliche Bio-Spezialitaten direkt vom Bio-Anbauer zu sammeln
und unter dem Logo der lachenden Sonne national und international

zu vermarkten, war der Ausgangspunkt einer Geschéftsidee, die Johannes
Gutmann zu einem Uberaus erfolgreichen Unternehmer gemacht hat.
Unter dem Motto »Leben und leben lassen« und der Unterstiitzung der
Kreislaufwirtschaft ist Sonnentor in Osterreich mit {iber 50 Prozent
Marktanteil im Biofachhandel zum Marktfiihrer geworden, ebenso in der
Schweiz und in Tschechien und gehort in Deutschland zu den Top 3
Unternehmen. In einem sehr lebendig gestalteten Vortrag zeigt Johannes
Gutmann, wie es moglich ist, in relativ kurzer Zeit eine eigenstandige
Marke zu kreieren, innovative Produkte auf den Méarkten zu platzieren, ein
stark wachsendes Mitarbeiterteam permanent zu schulen und flr neue
Ideen zu begeistern.




Diese Veranstaltung der Reihe »Berufsbildung im Gesprach«
ist eine Kooperation der deutschen und ladinischen Berufsbildung
und der Berufsschule »E. Hellenstainer« Brixen.

Um Voranmeldung wird gebeten.

BERUFSBILDUNG )» BERUFSERFOLG
In Kooperation mit:

LANDESBERUFSSCHULE FUR DAS GAST- UND
NAHRUNGSMITTELGEWERBE DEMMA HELLENSTAINER(
Fischzuchtweg 9 - 39042 Brixen - Tel. 0472 273800
Ibs.bx-hellenstainer@schule.suedtirol.it
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Abteilung 20 - Deutsche und ladinische Berufsbildung Ripartizione 20 - Formazione professionale tedesca e ladina




