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Anreise: Qualitatsrindfleisch

Brenner aus dem Berggebiet!

' Perspektiven und Chancen!
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Schalders Autobahnausfahrt an der Fachschule fur Land- und
Brixen Hauswirtschaft Salern, Vahrn

Pustertal

Vahrn
Freitag, den 20. Marz 2009
von 9.00 — 16.00 Uhr

Brixen
Anmeldung erwtinscht bis Freitag 13.03.09

AUTONOME PROVINZ BOZEN - SUDTIROL PROVINCIA AUTONOMA DI BOLZANO - ALTO ADIGE

Abteilung 22 - Land-, forst- und hauswirtschaftliche ) Ripartizione 22 - For i p! i agricola, f
Berufsbildung \\/ e di economia domestica




Immer mehr Sidtiroler Viehwirtschaftsbetriebe - vorwiegend
kleinere — suchen aus arbeitswirtschaftlichen Grinden eine
Alternative zur Milchproduktion.

Das Erzeugen von Qualitatsrindfleisch kann eine wirtschaftlich
interessante Mdoglichkeit sein. Voraussetzung ist dabei, daf3 die
Vermarktung geregelt ist und gewissermaf3en Absatz- und
Preisgarantien ein langerfristiges Planen zulassen.

Die Tagung will einerseits die produktionstechnischen
Notwendigkeiten und betriebswirtschaftlichen Grundlagen der
Quialitatsrindfleischerzeugung im Berggebiet beleuchten.

Erfolgreiche Vermarktungsbeispiele sollen andererseits
Mdglichkeiten aufzeigen, wie man in dem heif3 umkampften Markt
von Frischfleisch bestehen kann.

Diskussionsleitung:  Juliane Pellegrini

Juliane Pellegrini, Direktorin
BegrifRung und Eréffnung

Hans Berger, Landesrat fir Landwirtschaft, Stdtirol
Einleitung und Zielsetzung der Tagung

Dr. Andreas Steinwidder, Uni Bozen
Quialitatsrindfleisch aus dem Berggebiet — was ist aus
produktionstechnischer Sicht moglich?

Dr. Willi Innerhofer, Agronom
Rechnet sich Qualitatsrindfleischproduktion im Berggebiet?

Thomas Gansbacher Student Uni Bozen

Potentiale von und Mdglichkeiten fur Rindfleisch- Markenfleisch-
programmen zur Sicherung der Grinlandbewirtschaftung in Sudtirol —
Vorstellung der Laureatsarbeit

Mittagessen (gegen Anmeldung !! (8,00 €))

Kostlichkeiten vom ,Bio*Beef vom Sidtiroler Bauernhof* zubereitet von
Christian Hofer, Kiichenmeister und Fachlehrer & Leo Kaser, Kiichenmeister
Erfolgsbeispiele fur Qualitatsrindfleisch aus dem | n- und
Ausland:

Gian Peter Niggli, Samedan, Graubiinden
,Niggli Angus Beef*

DI Wendelin Juen, Agrarmarketing Tirol
»Tiroler Jahrling“

Daniel Prossliner, Kovieh Bozen
»Sudtiroler Qualitatsfleisch”

Bernhard Lanz, Arge Biofleisch Siidtirol
.Bio*Beef vom Sudtiroler Bauernhof*



