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Slow Food ® Alto Adige

Entwurf / Pressevorstellung - Auftakt Veranstaltung für das Leader+ Projekt „Leader+ Südtirol Terra Slow“
	14.30 Uhr
	Einführung zum Thema “Terra Slow”
	Piero Sardo, Slow food Italien

	14.45
	Vorstellung “nuovi fiduciari Slow Food” in Südtirol und Preisverleihung “delle osterie della Chiocciola” und “locali del buon formaggio”
	Angelo Carrillo, Projekt Leader+ Slow Food Südtirol
Nereo Pederzolli, Projekt Slow Food

	15.00
	Offizielle Begrüßung der Teilnehmer
Einführung in Leader+ Südtirol und 
Projektvorstellung „Südtirol – Terra Slow, Leader+ Südtirol – Slow Food“
	Landeshauptmann Dr. Luis Durnwalder

	15.15
	Projekteübersicht „Genussland Leader+ Slow Food Südtirol”. 
	Dr. Helmut Pinggera, Leader+ Südtirol

	15.20
	Traditionelle Produkte im Mittelpunkt von Slow Food

· der “Atlante del Gusto”, 
· die “Arca del Gusto” und 
· das “Ricettario/traditionelle Rezepte”
	Angelo Carrillo, Projekt Leader+ Slow Food Südtirol

Dr. Werner Frick, Assessorat für Wirtschaft

	15.35
	Die “Presidi” von Slow Food in Südtirol:

· das Urpaarl und der Ahrntaler Graukäse 
· Vorstellung weiterer Kandidaten wie Bauernspeck, Marille, Grauvieh
	Dr. Helmut Pinggera, Leader+ Südtirol
Angelo Carrillo, Projekt Leader+ Slow Food Südtirol

	15.45
	Übergabe des „Presidio Ahrntaler Graukäse Diploms“
	Piero Sardo an Landeshauptmann Dr. Luis Durnwalder und Landesrat Hans Berger

	16.00
	Genussland Leader+ Südtirol. Eine kulinarisch-kulturelle Reise 

Die Kulinarisch-Kulturelle Rundreise in Südtirol. Das Projekt “Itinerari cultural-gastronomici” in der Schriftenreihe von Slow Food Italien
	Dr. Helmut Pinggera, Leader+ Südtirol
Angelo Carrillo, Projekt Leader+ Slow Food Südtirol

Dr. Thomas Widmann, Assessor für Tourismus

	16.15
	Geschmack ist eine Frage der Qualität. Qualität eine Frage des Könnens
Die Master of Food Kurse und die Weiterbildung in der Kooperation der Fachschulen für Hauswirtschaft und Slow Food Italien
	Hans Berger, Assessor für Landwirtschaft
Dr. Gudrun Ladurner, Direktorin der Fachschule für Hauswirtschaft Haslach

	16.30
	Università del Gusto. Feldexkursion nach Südtirol im März 2005. 

Qualitätsprodukte im internationalen Interesse der Studenten bei der Feldexkursion im März 2006 durch Südtirol.
	Dr. Helmut Pinggera, Leader+ Südtirol

	16.35
	Das 6. Südtiroler Käsefestival in Sand in Taufers, im März 2006 steht im Zeichen der Südtiroler Käseprodukte und unter dem Ehrenschutz von Slow Food.

Kurzvorstellung 
	Martin Pircher, Organisator des 6. Käsefestival

	16.40
	Partnerschaft macht stark. Partner im Projekt: 
· Südtiroler Landesregierung, 
· Assessorat für Wirtschaft, 
· Assessorat für Landwirtschaft

· Assessorat für Tourismus
· Handelskammer Bozen
· Stiftung Südtiroler Sparkasse

· Leader+ Infraterritoriale Kooperation und die lokalen Aktionsgruppen
	Dr. Josef Rottensteiner, Handelskammer Bozen


	16.50
	Öffentlichkeit ist nicht alles. Aber ohne Öffentlichkeit ist alles nichts. Vorstellung der wichtigsten Veranstaltungen zu „Leader+ Südtirol Terra Slow“
· die Auftaktveranstaltung und PR-Vorstellung nach Abschluss/bei Einführung der Projektteile

· das Käsefestival 2006 in Sand in Taufers unter dem Ehrenschutz von Slow Food Italien und 
· der Salone del Gusto 2006 in Turin, Schlusskonferenz in Bozen Ende 2006 mit Bildern
· Projektschluss (Ende 2006)
	Dr. Helmut Pinggera, Leader+ Südtirol
Angelo Carrillo, Projekt Leader+ Slow Food Südtirol

	16.55
	Anschließendes Buffet mit Produkten aus den „Slow Food Gebieten Südtirols“ 
	


PAGE  
[image: image2.jpg]HANDWERKS. UND LAND-




[image: image3.png]


[image: image4.jpg]


[image: image5.png]* % %

* K

* %

* Kk



[image: image6.jpg]


[image: image7.jpg]


[image: image8.png](©)%





